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Die neue Kronen Salatschleuder KS-22
Technik fiir trockene Salate, Rohkost und Friichte
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Ob auf dem Teller,

in der Salatschale oder
im Becher:

Salat muss trocken sein.
Nur so bleibt er haltbar,
frisch und die Salatsauce
bleibt haften.

Die Kronen Salatschleuder:
Einfach nur Korb mit Salat
einlegen, Deckel drauf — fertig.
Sie schaltet selbststéndig ein
und beendet das Programm
nach drei Minuten.

70% unserer
Schleudern werden
direkt in den Tisch
neben dem Becken
eingebaut.

Das spart Platz.

Technische Daten:

Der Schleuderkorb :
fasst 22 Liter. D[ehzahl. 280 U/Min.
) . Fillmenge: 5 kg
_ Er ist — wie alles — ;
RN nz Edelstahl Anschluss: 450 W
eI, Ea, haus € Sha : Spannung: 230 V50 Hz 3,6 A
3 eicht zu entnehmen K-Energie: 105
Gewicht: 33 kg
MaBe: 365 x 400 x 602 mm
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