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S E L B S T S T Ä N D I G K E I T  U N D  

U N A B H Ä N G I G K E I T  M I T  C I T R O C A S A 

Citrocasa bringt ein Erlebnis in unsere Welt zurück, welches 

beinahe schon vergessen ist. Wir erleben Frische und Geschmack 

als Ergebnis des „Selber-Machens“. 

Die neue ECO richtet sich an alle, die Unabhängigkeit und Selbst-

ständigkeit mit den bewährten Fantastic - Attributen schätzen. Ob 

in Hotels, (Bio-) Supermärkten, Cafés, (Strand-) Bars, die Fantastic 

ECO ist auf Grund ihres manuellen Getriebes überall einsetzbar.
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F R I S C H E  &  G E S C H M A C K
D U R C H  E I G E N E S  T U N

T H E  N A T U R A L  W A Y  O F  T A S T E
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C R O S S  H O L D E R

Der Cross Holder sichert insgesamt  

7  Komponenten-Endpositionen und ist nur mit 

einer Arretierung zu lösen (Sicherheit,  

Zeit- und  Kosteneinsparung).

D O U B L E  C O V E R

Das Double Cover fungiert als Trennwand  

zwischen Food-Zone und Engine-Zone.  

Es ist, wie alle anderen Komponenten der 

Food-Zone, demontierbar und kann einer  

Geschirrspülreinigung zugeführt werden. 

S C S  –  S O F T  C U T T I N G  S Y S T E M

Das sogenannte Soft-Cutting-System realisiert 

einen extrem präzisen Schnitt der Frucht und  

verhindert dabei jegliche Kontamination des 

Saftes mit Schalenbitterstoffen.

A D A P T I E R B A R E  G R U N D P L A T T E

Adaptierbare Grundpatte für Tisch-,  

Unterbau und Thekeneinbau.

S T A I N L E S S  S T E E L

Citrocasa Juicer werden in allen relevanten Zonen 

100% aus Volledelstahl gefertigt  

(Hygiene, Produktsicherheit, Werterhalt).

T R A N S P O R T S Y S T E M  ( M T S )

Diese Mehrausstattung garantiert stets höchste 

Hygiene im Fruchtsieb. Alle Fruchtrückstände 

können mit nur einer Bewegung (MTS)  

austransportiert werden.

Die Fantastic ECO ist überall einsetzbar.
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weil Sie es können. 

Genießen Sie Ihren frisch gepressten Saft wo Sie wollen - 
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Ö K O L O G I S C H

Umweltbewusst, stromlos, wirtschaftlich und  

platzsparend. Perfekt für jede Location ob im  

Innen- oder Außenbereich, die Fantastic ECO  

ist variabel einsetzbar. 

U N A B H Ä N G I G

Überall und jederzeit, denn Abhängigkeiten gehören 

der Vergangenheit an! Die Fantastic ECO kann an 

jedem beliebigen Ort der Welt aufgestellt werden –  

sie kommt vollkommen ohne Strom aus. 

H Y G I E N I S C H

Schnellste und einfachste Reinigung aller Teile 

die mit dem Lebensmittel Orange in Berührung 

kommen. Höchste Hygiene wird dadurch  

sichergestellt. 

N e t t o - G e w i c h t

5 6  k g

O p t i m a l e  F r u c h t g r ö ß e

6 5 - 7 8  m m

A b m e s s u n g  ( H  x  B  x  T )

7 8  x  5 7 , 5  x  5 6  c m

O r a n g e n  p r o  M i n u t e

1 0  O r a n g e n

K O M P A K T

Klein aber kräftig. Bei der Fantastic ECO werden die 

Design- und Qualitätsmerkmale der Fantastic-Familie 

mit einem hochwertigen manuellen Getriebe vereint. 

So small, so powerful – so fantastic! 
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M A N U E L L E S  P R E S S E N

 

Die Fantastic ECO vereint Design- und Qualitätsmerkmale der Fantastic-Familie mit 

 einem hochwertigen manuellen Getriebe. Über die 18-kg schweren Schwungmassen 

wird eine wirkungsvolle Unterstützung für das Eintauchen der Presselemente in die 

Frucht ermöglicht, so dass die Bewegung rund und �üssig bleibt. Ermüdungsfreies 

Arbeiten ist durch ergonomisch ausgelegten Kraftaufwand möglich. 

C R O S S  H O L D E R

Schnelles Zerlegen und höchste Betriebssicherheit.

Der patentierte Cross Holder �xiert 7 Endpositionen mit nur 

einem Schnellverschluss. Die Press- und Schneidewerkzeuge 

lassen sich sekundenschnell zur Reinigung entfernen bzw. 

wieder einsetzen.
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2 - Z O N E N - T E C H N O L O G I E

Die 2-Zonen-Technologie, bestehend aus einer Engine-Zone und 

einer Food-Zone, ermöglicht eine schnelle und einfache Reinigung 

aller Teile, die mit dem Lebensmittel in Berührung kommen. 

Maximale Zeiteinsparung, höchste Hygiene und Sicherheit werden 

damit sichergestellt.

D O U B L E  C O V E R

Das Double Cover ist der Schlüssel zur 2-Zonen-Technologie. Durch die 

Demontage aller Komponenten, inklusive der Maschinenrückwand 

(Double Cover), ist es möglich, absolute Bakterien- und Keimfreiheit 

zu garantieren und somit Hygiene und Sicherheit 

zu gewährleisten. 
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O P T I O N A L E S

Z U B E H Ö R

Fruchtvorratskorb

Mit dem optionalen Fruchtvorratskorb 
haben Sie und Ihre Gäste die Orangen 
stets griffbereit, ohne zusätzliche 
Theken� äche zu beanspruchen. 

Fassungsvermögen: 
ca. 13 kg.

Thekeneinbauvorrichtung

Nutzen Sie die volle Presskapazität der 
Maschine unter Beibehalt des höchsten 
Bedienkomforts. Für mehr als 30 Port. à 
0,25 Liter / Tag.

Tableauablage

Ideal für Free-� ow- und Kantinenbereich. 
81,5 x 28,5 cm (Breite x Tiefe).

Flaschenspender

Mit dem optionalen Flaschenspender 
(für Flaschengrössen: 0,25, 0,33, 0,5 
und 1 Liter) sind die Leer� aschen stets 
griffbereit.

Lemon Kit

Der Lemon Kit ermöglicht zusätzlich 
das Pressen kleiner Fruchtgrößen von 
50–65 mm.

Unterbauwagen / Edelstahl

Die ideale Lösung, wenn Mobilität sowie 
die volle Ausnutzung der Presskapazität 
der Maschine gefragt ist. 
Für mehr als 30 Port. à 0,25 Liter / Tag.

Gläserregal

Verfügbar mit 2 oder 3 Etagen, 
inklusive Sicherheitsglasplatten und 
Arbeitsplatte.

Abfallbehälter / Gerade

Für durchschnittliche Mengen an 
Orangenschalen ist der größere 
Abfallbehälter für die Citrocasa 
Fantastic ECO die perfekte Lösung. 

Idealerweise bis zu 30 Port. 
á 0,25 Liter / Tag.

Podest / Distanz Adapter

I. Distanz Adapter 
1 Liter, Tropftasse tiefgezogen (3 cm Tiefe) 
für Flaschen mit einer Höhe bis 22 cm.

II. Podest 
klein (4 cm) für Gläser mit einer Höhe 
bis 15 cm. 

III. Podest 
groß (8 cm) für Gläser mit einer Höhe 
bis 11 cm.

Um für jeden Standort die besten Lösungen ermöglichen zu können, bietet 

Citrocasa ein breites Portfolio an Zubehör an. Ob das Pressen von kleineren 

Früchten, wie Limetten, zu ermöglichen oder Gläser und Flaschen ansprechend 

neben der Citrocasa-Orangenpresse platzieren zu können – Citrocasa sorgt für 

eine optimale Präsentation am POS.

I

II

III

Griff - Inlays

Individualität für jeden. Die Griff-Inlays 
gibt es in verschiedenen Farben und 
Materialien. 
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